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Depuis 1966, Sébalce est LA margue francaise spéecialiste des
ingrédients et produits arcmatigues, colorants et gelifiants, dédiee a
I'artisanat et a la restauration.
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Sebalcé a assis sa réputation grace a la sélection méticuleuse SCANNEZ IC
de ses matieres premiéres qui, associées a son savoir-faire, ET RETROUVEZ
garantissent des produits de grande gualité LA GAMME
Sébalce ce sont des gousses de vanille, des extraits et des aromes SEBALCE
liguides qui assurent une signature aromatique distinctive a EN VIDEQ !
chague creation, ainsi que des gelatines qui garantissent une tenue =

irréprochable aux réalisations.

Sebalcé est une margue de la societé Condifa qui commercialise

quelgues 300 références reparties sous 8 margues, certaines plus gue centenaires, ayant
chacune leur domaine de compétence. Elles ont pour mission daccompagner tous les
chefs, avec des produits adaptés a leur niveau d'expertise, a leurs méthodes de travail et
a leur environnement professicnnel

i 4
Gnced Sébalcé BRAUN
R
Les ingredients les arémes Les ganaches
patissiers et gélatines indispensables et glatages

de |3 patiszerie

S AGRANO alsa

L L LT

Les ingrédients Lecingrédients kes gesseris La'solution
pour glace de panification a préparer pizzs pour les
professionnel=s

» Innovation: Condifa, a travers ses marques, a a cceur dinnover et dinventer de nouveaux
produits pour satisfaire toujours plus ses clients dans tous les domaines d'activite.

« Savoir-faire : les produits des marques de Condifa sont developpés avec le souci de la
qualité dans le but de permettre a ses clients de perpétuer les gestes technigues sl chers
au savoir-faire francais.

» Partage : accessibilité et authenticité sont les maitres-mots des margues de Condifa gui
visent a développer des produits mais aussi a transmettre des idées, des astuces, des
recettes, des videos ...

i . BT aras s alay aln
Notre engagement

Etre le partenaire au quotidien de la réussite des artisans et des chefs, en les accompagnant
avec des gammes de produits larges qui couvrent tous leurs besoins et en leur donnant
accés au savoir-faire de fabrication par les produits, les recettes ou encore les gestes
techniques.
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VANILLE

Pour senvir vos exigences de gott et celles de votre clientéle,
la vanille Sebalce se décline sous forme de gousses,
de graines, dextraits, daromes naturels et darémes.

Polyvalentes, chacune des références trouve sa
|Egitimite en patissene, chocolaterie, confiserie et
glacerie. Le choix intervient au niveau du profil aromatique
et de I'appellation recherchés

Gousses de vanille

e vanille noire, brillante et chamue.

.’-”

GOUSSES DE
VANILLE BOURBON

- Origine Madagascar

- Motes intenses caraméatisées,
boisses gt epicées

= Gousses de 14-36'0m.

Tubo de 75 g
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GRAINES DE VANILLE

DE MADAGASCAR

- Prodoit 100% naturel, arigine
Madagascar

= Marquants visuels oualitshis
3 incorporer dans fes cremes
{patissieres. anglalses

gizcees, chantilly, |, moussss,

MaErns,
Fot de 1009

£33

GOUSSES DE
VANILLE TAHITENSIS

« Parfum boise caracigrise
par des notes Tleures
iegérement anisées

- Gousses de 1418 om

Tuboge 150 9

e o I8 gousie de vanile

0

POUDRE DE VANILLE

EPUISEE

- lssue 5 1009 de gousses de
vanille épuisées broyees

= Mamuantis viseels pour
renforcer ls:connotstion
=yanille »

Tubo de 150:q

=

GOUSSES DE
VANILLE GOURMET

* Parfum riche et infense
CAMECIErnse par des notes
decaramel.

“Gousses de 16-20 Em
Tubo de 160G
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La Yanille Bourkon

Une vanille plébiscitée et réglementée”

A Rt Blanifal; Principalement cultivée
;EE;E: E.!'::::I:l;? =~ ‘ 2 dans ['uqéan indign,

‘répandue dans nos assiettes. Sibalyt elle PE;'“ rsglenfrlnetalf&mnl
et -~
aromatique caracteristique : L e .
et reconnaissahle, évocatrice provient de ces 4 régions
de souvenirs d'enfance, avec Madagascar, Réunion,
ses notes caramélisées, Comores et Mayotte,
boisées et épicées.

La Vanille Tahifensis

Une vanille vive et intense au profil unique !

" Beaucoup plus rare que sa -
cousine ta Planifolia, elle est
appreciée en patisserie, glacerie
ou encore en chocolaterie
pour ses notes fleuries et

' légérement anisées qui
__,/ subliment chaque création pour
' la rendre unique ! Sa vivacité
et son intensite font d'elle une

La vanilte Tahitensis est
cultivée en Polynésie
francaise a Tahiti

et en Papouasie

Nouvelle Guinée. \*‘

vanille tres recherchée par les
chefs patissiers.

¥

SAINT- HONO A | .o Chef
3 g Vanille SA VANILLE!

19, _ geleis 4| a Vanille Bourbon:
Cest le goUt de 'enfance,

RECETTE REALISEE AVEC LES GOUSSES celle des flans patissiers
ET LEXTRAIT DE VANILLE BOURBON de mon pére.

e ARG M Lextrait et la gousse de vanille
—_— Bourbon-sont rec-::-mmandES
parloRisS VEE

Scannezet
decouvres
Iz recetie

*Gawcn | NIES TIO W G ENEIVLE DE LA GO HC URRENCE, DE Ly CO HEOMMATION ETDE Lo REP RESS0 N 0 ES | R nEs, §ol o molon of 2000ET, 16 Jun 200E



VANILLE

Extraits de vanille

EXTRAIT DE
VANILLE TAHITENSIS
AVEC GRAINS

= Attaque boisee, notes fieuries.
légErement snisées

- Remplace ia gousse car
contient de nombrews grains
de vanille .

- Permet Fappellation = A la
vanilie Tahitensis «

Boutzille de0f kg

A CHAQUE C}] @f

SA VANILLE!

¥ La vanille Tahitensis :
Un profil vif et intense
pour un godt franc
de vanille. ,,

LUextrait de Vanille Tsrm'!rtensis
est recommande par
STEPHANE GLACIER

(a0

EXTRAIT DE EXTRAIT DE
VANILLE BOURBON VANILLE DE
AVEC GRAINS MADAGASCAR

- Prafil aromatigue typique de « Motes vanillées et
Iz vanille Boorbon:

* Wotes infenses caramelisees,
boisees et eplcées

- Rempiace 18 gousseTar
contient de nombreux grains
de vanifie

- Permet fappefiation« A2
vanitle Bourbon «

Boutellie de 05 kg

= Permet Fappeliation

Boutefilede 1.1

TARTELETTE DELICE
DE BOURGOGN

= : e i ey = B
=, 'Il‘ 1 = _.’Ffl"'.'_—_‘?'l
et LeE C.L_'?]; LIRS o ELE 21 e S e |
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RECETTE REALISEE AVEC LES GOUSSES
ET U'EXTRAIT DE VANILLE TAHITENSIS

SIGMEE PAR STEPHAMNE GLACIER

HEFLLEUR DUWRIER DE FRAMCE FATISEIER 2000

SrannEre
dECOuvrer
Iz recette

ceremelizees intenses

« Alavanille de Madagascar «



Aromes naturels de vanille
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AROME NATUREL
DE VANILLE

Quelle est |a difference
entre un extrait et un arome
naturel de vanille 7*
L'extrait et lardme naturel
de vanille sont tous deux d'origine
naturelle. Dans Pextrait, la
préparation aromatisante vient
2 100% de |a gousse de vanille,
L'arGme naturel provient au moins
295% de la vanille. Les 5% restant
proviennent d'autres sources
naturelles et ont pour role de
compléter le profil aromatique pour
le rendre unigue !

o

AROME NATUREL
DE VANILLE P200

« Motes vanillees rhumess
legerement fiiméss

- Permet Fappellation
« A Iz vanille =

Bouteilledel L

- Notes vanillées;
balsamigues et boisees

= Permet lsppelistion
«Ala vanille s

Bouteillede 1L

SABLES SMILEY

Aromes et colorant vanille - S

LAROME NATUREL DE VANILLE

T
e VANILLE VANILUXE 200
= AROME ET COLORANT

CDINECTON GENERALE DE LACO HC U RRERCE, DE LA CO HEQMMATION ETDE L REP RESSI00N DES FRAIDES, Wob dlrionmolon i 20 61, 16 o 2o

= Wotes vanillées ceremelisées =t
rhurees.

Boweille dedil
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VANILLE PATISSIER VANILLE BOULPAT VANILLE GOURMET VANILLE
AROME ET COLORANT AROME ET COLORANT AROMEET COLORANT

« Motes vanilléas caramelizées
legerement biscuitées

Bouteilledei L

AROME ET COLORANT

« Noies yvaniilses intenzes

£t bojzses
Boiteilledel L

« Motes caramelisess
Boot=illedell

« Notes vanilless caramefizses

) m Boutelllede 1L

) i Bidonde &L
|- 7



AROMES

Utilisée seule ou en renfort, chaque référence propose le golt authentique

FRUITS ET AUTRES

du fruit, du fruit 3 cogue ou de 'epice, cueilli a pleine matunté

FRAISE - AROME . PISTACHE - : AROME = AROME FRAMBOISE -
NATURELET : AROMEET AMANDE AMERE POIRE AROMEET
COLORANT COLORANTS = e COLORANTS
- Bon goiut damande « Bon golt des poires
= Bon golit des fraises = Bon goilt des pistaches. et . sucrezs cugiflies 2 » Bioft golt des framboizes
sicrEes =t acidules, - Danné ane helle o b mGturite: sucrees ef aciduldes,
gorgess ge soell &t rolorstion aux FRCEOnONGI 2 Qo Boutsille d2 05 kg gorgEes o= olel &t

tuelilies a maturita
~Donne gne belle-
colosation oot reaRsations

reafisations
Baouteilie ce 05 kg

Bowteillzde 05 L

cueiilies & maturiie
- Donne une belle coloa-
tion-aux realisations

Boatestte dens kg

Bouteiile de05 ki

AROME NATUREL @ AROME AROME NATUREL : AROMENATUREL : AROME NATUREL
DE CITRONS CITRON ZESTE DEYUZU D'ORANGE D'ORANGE ZESTE

- Bon golt des-dirans
suCres et acioules,
gorgéside solel
cugiifis @ maturité

Bouteille de 05 kg

= Alliance dela saveur du
ritron et de la puissance
‘du zeste

* Prodult trés conceptre

et conomigus 1-5 o'kg.

- MElange de notes
aromatgues fraiches
gt restées, proches de
celles du ctron vert,
du pamplemotsse &
de la mandarine

- Bon goit des oranges
sycrees et acidulees
gorgses de soleil et
cueillies a maturite

Bouteifle de 05 kg

- Allianice de la saveur
fruitee du jus domEnge
et de Tarnertume du
Ieste

- Produit trés concentré

Bouteille Ge 05 L

Bouteflle de-05 kg

et eoonomigue 15 g/kg.
Bouteillede 05 L

(E Feny L Ry

AROME NATUREL AROME NATUREL CARAMEL AROME

NOTE FLEUR DEFEVESDE PATISSIER TRUFFE
D'ORANGER TONKA = =

« Saveur interse da = Saveur cubtile et )

=Savesr frultee et fiorale - Desnobes musguees £t cararmel puissante detruffe noire:

=urfond e note misflée vaniliéas sur un support » Belle couleur brune, Bouteflle de 05 kg
«Produtt trés concentré et caramel refiets chauds =t

ecafomique 520 gikg. Bouteille de 05 kg ambres

Bouteite del L Bouteille de 155 kg



DATES
AROMATIQUES

Complémentaires aux aromes liquides, la gamme de pates aromatiques
repond a d'autres besoins de |a profession : pates pures de fruits

a coques, apportant du goiit et de |a texture ou ultra concentrées

pour limiter I'apport de liquide aux préparations.

Faciles a doser et 3 incorporer, ces pates sont optimales pour la reéalisation
de glaces, de patisseries, de chocolats ou de gateaux de voyage

= = -q-"r‘j "-l-.p _ =

(3t — S == S hIEEE==— == =
PURE F'ETE DE NOISETTE PURE PATE DE CACAHUETE PATE AROMATIQUE
DU PIEMONT D'ARGENTINE : DE NOIX DE COCO

: = = —— : DES PHILIPPINES

- \Une pate pure 100% 5 bese de
noisettes du Piemaont 1GF. gui
preserve toutes fes carmcienstigues
aromatiques.de cette noisetie
dexception

- Sans colorants, aromes artificiel= ou
COnNSErvaleuns

- Permzt lappellation « 3 Ia Nozetie
du Piémont s

Seau del kg

« Une pate pure, 1007 catshuels, sans

c=l, pour une polyvslence d'application
[zucrees st zalses]

« Une testuire pate pratique gui oe dose

3 la cuillére et sincorpore directement
dans les preparstions sans les figuefier,

« Permet fappefiation « 8 12 Cacshusts

gAargenting =

Seal ce 1 kg

«Prepares 2 base de concentre de
pUres e CO00 Dour 3pDorter one
note richie: intense et réguiiéne de
£0Co4 vos realisations

«{Jnepate genéreuse e coco fApes
poUr spporter 2 Ig fois le goit
ajnsi gue celie teadure unlqueiant
appreciee |

Seaudel kg

Scannsze
decouyrer
lz recette

RECETTE REALISEE AVEC

e

PATE AROMATIQUE
DE CARAMEL

«iIne pate de caramel concentres
idossge 30g/kg s2ulement, adaptés
& la patiss=rie pour aromatissr avec
regularite et Equilibre

= Bréparde @ hase de sucre ceremelizg,
elle confére des notes intenses,
goormandes et Equifibrées de
cafamel, sans amertume; ginsi guune
belle coloration aux réalisations.

Seai del kg

LA PATE ARDMATIQUE DE CARAMEL
ET LA PURE PATE DE NOISETTE DU PIEMONT




CAFE

Chague reférence offre un profil aromatique distinct, afin de satisfaire
vos exigences de godt et celles de votre clientele Polyvalentes, elles
semploient dans de nombreuses applications vous offrant ainsi de
multiples possibilités de créations signées cafe

__Extraits de cafe

TORREFACTION |
| TRADITIONNELLE

Soigneusement
seléctionnes, les grains
de cafe 100% Arabica
sont torrefiés a coeur
selon la méthode
traditionnelle lente
et progressive.

Ainsi ils expriment
pleinement leur
richesse aromatique
et conferent a I'Extrait
de (afé Sebalce Pur
Arabica, des notes
intenses et corsées
a dominante grillée,

Arome et colorant cafe

el cafe soluble

s

EXTRAIT DE CAFE PUR
ARABICA

- Pour des crégtions signées « Arsbica »
aver des notes intenses 2t corsdes de
café Arabica tomefie, sans amertumse

« 153U uniquement de grains
de cafe Pur Arabica.

- Offre une belle colortion aux
réglisations.

- Stable 5 ka cuisson et 2 2 surgelation/
décongélstion

- Permet Tappelation
« Ay café Pur Arahics =

Bouteille de 05 kg

dell

L)
=
[as]

(]

i
e
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EXTRAIT DE CAFE

= Pour une signature sromatigue
affirmés cafe avec des notes intenses
= dominante grilléz, legérement
caramélisées, sans amerume

- Is5ii de grains oe café Robusts:

= Offre une belle colosstion sux
reslisstions

- Siable & I3 cuisson et & 13 surgalstion/
décongélation

- Permet lappellstion « Aucafes

Bouteillede 1 L

NI u“,rT' i -':j':__:.:.
= 7 O T S e o WS RS 0 B B B
CAFE GOUT BRESILIEN 'EA.FE SG_LUB-LE RECETTE REALISEE-AVEC
AROME ET COLORANT ATOMISE L'EXTRAIT DE CAFE

= Bour une signature aromztigue
universeflz sver des notes 2guifibrées
de'=iE, génereuses et rondes, sans
gmertums, typées Moka

= Permet de donner;une codleor
soutenue =t de is brillance au fondant

- Paur aromatiser les patissaries ou
polr leservice du csfé

- Melange de cofes:Arabics ef Robusta:

= Motes puissentes. quilibrées entre
amertume et aciita

- Offre-une belte coloration 2ux

notsmment realisations

" Stable 2 1 culsson et 2 13 surgelation/ - Stable 3 Is cuissori et 3 i3 surgélstion
decongestion decongélation

Bouteillede 1 L « Permet faopeliation « Au café s

Sechet de 05 kg

Scsnners
découvrez
|z recetre

L'abuz dakaal et dangara s paur la cania. Acansommeraves modaratian,



COLORANTS

Adaptes a lutilisation en boulangerie fine,
les colorants Sebalce, neutres en godt,
donnent un rendu naturel qui rehausse
lappétence des produits.

Scanneze
SErouvrer
17 fa racette

R aos 7]

LT 1 Y
MAallo = ESSIEY)
S Chtron vert
&y L LERCA Wi

RECETTE REALISEE AVEC
LES COLORANTS IAUNE ET VERT MENTHE

——

FETR . £y . F=n
COLORANT COLORANT COLORANT
ROUGE JAUNE VERT MENTHE

- substance colomnte
dorigine naturelie.

Bouteille de o5 L

y FE
F |

:
Ji 5
e —=rrel

RELIGIEUSES

I
3l

Vi=
Vv &l

RECETTE REALISEE AVEC
LE COLORANT ROUGE

Scannezet
gécouvraz
fa recetis

= Substance colorante
darigine niaturelle.

Bouteillece 05 L

Boateflle de 05 L




GELATINES
EN FEUILLES

La gelatine Sebaice est lingrédient indispensable pour
Iz géelification de vos recettes de patisserie ou traiteur, dans
un format adapte a votre usage professionnel (0,5 kg ou 1 kg).

La gélatine en feuilles Sebalce, C'est Ia garantie d'une hydratation
et dun dosage simple et facile

Gélating OR Boving ___

g,
R ATy

GELATINE
OR BOVINE

= 200 Soom

= Feullles finesde2 g

- Certifies Halal

T Eiuide 05 Yo powr
250 feuilles

(% I i de 1 kg pour
500 feurles

SEEnee Dowines e feuilles

{43}

GELATINE
BRONZE BOVINE

=150 Bloom,

- Feuillesde 354

- Cerifiee Halal

Etui de 1 kg pour 300 feuilles

Celatines porcines en Feuilles

BT

fac

GELATINE OR

= 200 Bloom,

- Fenilles finesde2g

il ] Etuide 05 kg pour
250 fenilizs

) W Etui de 1 kg pobf
oo feuilles

==

Gitatine BRON TE

a2

GELATINE ARGENT

GELATINE BRONZE

-180 Bloom
* Feiillesde 25
Etui de 1 kg de 400 feuilies

—
- N

GELATINE TITANE

=150 Bloom.
= Feuilles de 334,

Frol de 1 kg de 300 feuities

=120 Bloom
«Feiilies de 5.q
Ftisl de 1 b de 200 feuilles

Scannez et découvrez
comment utiliser

les gelatines

Sébalce

TOUR DE MAIN EN VIDEQ
| 2

£230

GELATINE ARGENT EIO

* 150 Bloom

« Feullles de 25 g

- Certifiee Biologigus

Etyide 05 kg pour 200 fevilles




GELATINES
EN POUDRE

La gelatine en poudre Sebalcé, cest ia garantie d'une
hydratation et d'un dosage précis pour une tenue
irréprochable

Celatings S e e Chicet

gy

==Y "T:-E 3 £ '; "\ L -:_'_',-\

GELATINE BOVINE GELATINE BOVINE GELATINE BOVINE GELATINE DE POISSON
EN POUDRE EN POUDRE EN POUDRE EN POUDRE

100 BLOOM 150 BLOOM 200 BLOOM 200 BLOOM

= GOt nedtre. « GOt neutre. + Foft neutre: « oot neutre

= Origine 106% bovine.
Bojte de 1 kg

~Origine 100% bavine
Boite de-i kg

+Origine 1003 bovine
Bofte de 1kg

Gélatine instantanee

en poudre Vanill

-----------------------------------------------------------------------------------

- Proprietes de gélification
identiques ale gélatines bovines
el poacines.

Boite de-1 ko

RECETTE REALISEE AVEE
LA GELATINE DE POISS0OMN

ks

GELATINE BOVINE
INSTANTANEE
EN POUDRE

52 verse direciement dans
lingredient 3 gelifier

-Sans etre chauffes ni hydrsiee

- 10 g de gélatine cofrespondent 3
1 feuille de gélatine quelle que soit
=3 Quafite.

Etuii de 1 kq

SCeEnnezes
SECOUNIEZ
|3 1eCEltE



RECAPITULATIF DE LA GAMME SEBALCE

VANILLE

Conditicnmement
article

EAM

Nombre
darticless
unite d'exp.

Goussesde vanille

1 {Gousses de Vanilie Bourbon de Madagascar
2 Gousses de Vaniite Tahitensis

3 Gousses de YWanille Gourmet

Dénves de |a gousse de vanille
4 Graines de Vanille de-Madagascar
% Poudre de Vanille Epuisée

Tubode 75'g
Tubode1R0 q
Tubode 150

Potde 100 g
Tubo de 180 g

1-437-010913
1-47-011731

3506170013774
3506170012372
3506170012575

3506170011350
3506170015716

1z

6 Bxirait-de Vanille Tahitensis avec Grains

7 Exirgit de Vanille Bourban avec Grains
B  Exiradt de Vanille de Madagascar

Aromes naturels de vanille

G Artrme Maturel de Wanille

10 Ardme Naturel de Vaniille P200
Aromes et colorant vanille

11 Arbme et Coforant Vanille Vaniluoe 200

12 ArGme £t Colorsnt Vanille Patissier
13 Ardme et Colorant Vanille Boulpst
14 Arbme et Colorant Vanille Gourmet
15 Arbme et Colorant Vanille

16. Ardrme et Colorant Vanille

FRUITS ET AUTRES AROMES

17 Aréime Maturel et colorant Fraise
18 Artme et Colorants Pistache

19 Arfme &mande Amére

Z0 Arome Poire

21 Ardme et Eolorants Framboise

22 Arfme Maturel de Citrons

23 ArGme Citron Zeste

24 Arfrme Maturel de Yuzu

25 ArBmie Naturel $Orange

26 Arome Naturel d0mnge Zeste

27 Arome Nafurel Note Fleur d'Cranger
28 ArGme Maturel de Féves de Tonka
29 Cammel Patissier

30 Arime Truffe

PATES AROMATIQUES [RNEMITTTS
31 Pure Pate de Noisette du Piemont
32 Pure Pate de Cacshueie dArgentine

33 PBate aromatique de Mo de Coco
des Philippines

34 P&te arpmatigue de Carame!

CAFE

Bouteille.de 05 kg
Bouteille de 05 kg
Bouoteillede 1L

Bouteiflede 1 L
Bouteillede1 L

Bouteille de1 L
Bouteille de 1L
Boutelllede1 L
Bouteillede 1L
Bouteillede 1L
Bidondes L

Bouteille’'de 0k kg
Bouteifle de 05 kg
Bouteilledeos L
Bouteille de' 0.5 kg
Bouteille de 05 kg
Bouteille de 05 kg
Bouteille de 05 L
Bouteille de 05 kg
Bouteille'de 05 kg
Bouteille de 0.5 L
Bouteillede 1 L
Bouteille de 0.5 kg

Bouteille de 135 kg

Bouteille de 05 kg

Seau de 1 kg
Seau de 1'KQ

Seau de1kg

Seal de1kn

1-42-010691
1-42-011381
-42-011082

HAZ-D10445
1-42-008875

1-42-013533
1-42-013535
1-42-D13536
-42-013537
1-42-013538
1-42-010497

42004166
i-42-008846
i-42-004138
1-42-004165
1-42-004167
1-42-004163
1-42-0041358
1-42-011702
1-42-004162
1-42-004136
1-42-013551
1-42-011768
1-£42-013552
1-22-004203

1-42-0134560
-A7-013638

1-4Z-013601

i-42-0i3860

3506170006394
3506170013279
3506170012067

3506170004307
3660085904517

3660085091620
3560085092214
3506170021518

3506170005583
3660085902810
3506170005533

266008003220
3506170088468
366008R006618
3660085903121

3660085203329
3660085201424
3560085093815
3506170015440

3660085901325
3660085053914
35600BR000110
3506170015990

3660085094416
3660085200923

3506170021084
3506170023148

I5COTO023056

3506170022639
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Extraits de café

35 Extrgit de Cafe Pur Arabice
36 Euxtrait de Cafe Pur Arabdica
37 Extrait de Cafe

Boutellle de 05 kg
Boutejilede 1L
Bouteillede 1L

14201110
1-22-010479
-AZ-013539

3506170012548
FR06ITO004E10
3506170004369

L]
L]
L]

Arome et colorant café et café soluble
&

38 Ardme et Colorant Cafe Goit Brésilien
39 {afé Soluble Atomisé

Bouteille de 1L
Sachetde ch kg

+42-013550
+42-00£134

3600850092511
2377390001205

10



MNombre

Conditionnement darticless
COLORANTS article Code EAN unite d'exp
40 Colorant Fouge Boutellle de 05L 1-42-080687 3506170010251 &
41 Colorantlaune Bouteflie de 05 L 1-43-010680 IRO6I70010322
42 Colorsnt Vert Menthe Bouteiie de 05 L 1-42-0041B0 3660085004805

GELATINES EN FEUILLE
Gélatines bovines en feuilles lcertifiges Halal

43 Gelstine Or Bovine Etuid= 05 kg pour 250 fauifies FAFO12517 F6500BR019044 8
44 Gelatine Or Bavine Etui de 1 kg pour 500 feuilles 1-42-012855 3660085019037 10
45 Gélatine Bronze Bovine Etuide kg pour 300 feuilles 1-42-012744 3060085008513 10
46 ‘Gelatime Or ftuide 05 kg-pour 250 feuilies 1-42-004101 3660085019020 a
47 Gelatine Or Etui det ko pour 500 feuiiles 142012741 3650085019006 1o
48 Gelstine Argent Etul de t kg de 200 feullles 1-42-012747 FE6E0850210156 10
49 Gelatine Argent Bio Etui de 05 kg pour 200 feullies 142019933 4000127009207 8
B0 Gelstine Bronze Etuide 1 kg pour 300 feuilles FAZ012743 FoE00BR00EL07 10
51 Gelatine Titane Etui de 1 kg pour 200 fetiles 1-42-012745 3660085018405 10

GELATINES EN POUDRE

Gélatines en poudre & chaud
52 Gelstine Bovine en Poudre 100 Bloom Boitede 1 kg 1-A2-004184 3650085018344 &
53 Gelatine Bovine en Poudre 150 Bloom Bofte'de 1 kg 1-A2-D04185 3660085018634 &
r4 Gélatine Bovine en Poudre 200 Bloom Boite de 1 kg 1-42-004186 36600B5018948 5]
£5 GeElatine de Polsson en Poudre 200 Bicom.  Boite de 1 Kg 1-42-011671 3506170015389 &
Gélatine instantanée en poudre
&6 Getatine Bovine instantanse en Poudre Etui det L] 142012753 3506170018755 &

ENTREMETS FACON TARTE
SCannese - 5 = A 'S 2k
e Intensement Va

RECETTE REALISEE AVEC
LCECTRAIT ET LES GOUSSES

DE VANILLETAHITENSIS

e
£



Retrouvez lensemble
des produits et recettes Sebalce
et accedez aux videos de gestes
de chefs sur
www.condifa.fr

Scannez
pour acceder
au site

Suivez-nous !

De grandes marques partenaires de votre réussite



