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QUI SOMMES-NOUS

La marque Sébalcé

Depuis 1966, Sebalce est LA margue frangaise specialiste des
ingredients et produits aromatiques, colorants et gelifiants, dediee
a lartisanat et a la restauration.

Sébalcé a assis sa réputation grace a la selection méticuleuse SCANNEZ ICI
de ses matieres premiéres gui, associees a son savoir-faire, ET RETROUVEZ
garantissent des produits de grande quaﬁté. LA GAMME
Sebalce ce sont des gousses de vanille, des extraits et des ardmes SEBALCE
liquides qui assurent une signature aromatique distinctive a EN VIDEQ!
chaque création, ainsi que des gelatines qui garantissent une tenue =

iréprochable aux réalisations.

Sebalce est une marque de la societe Condifa qui commercialise
quelques 300 reférences reparties sous 8 margues, certaines plus
que centenaires, ayant chacune leur domaine de compétence. Elles
ont pour mission d'accompagner tous les chefs, avec des produits
adaptes a leur niveau d'expertise, a leurs methodes de travail et a
leur environnement professionnel.
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Lag ingrédhents Les ardimes Leg Les ganaches

patissiers el ghlatines inditspensatdes el glagages
de |a patisseris

@D AGRANO alsa

Les ingrédients Les ingnédients Les desgerts La sodution
peoanr gl ace de panification & prépares pizza pour les

prodessionnels

Nos valeurs

- Innovation : Condifa, a travers ses marques, a a coeur d'innover et diinventer
de nouveaux produits pour satisfaire toujours plus ses dients dans tous les
domaines d'activite.

+ Savoir-faire : les produits des marques de Condifa sont développés avec le
souci de la qualité dans le but de permettre a ses clients de perpétuer les
gestes technigues si chers au savoir-faire francais.

- Partage : accessibilité et authenticité sont les maitres-mots des margues de
Condifa qui visent a développer des produits mais aussi a transmettre des
idées, des astuces, des recettes, des vidéos ...

Notre engagement

Etre le partenaire au quotidien de la réussite des artisans et des chefs,
en les accompagnant avec des gammes de produits larges qui couvrent
tous leurs besoins et en leur donnant accés au savoir-faire de fabrication par
les produits, les recettes ou encore les gestes technigques.




VANILLE

Pour servir vos exigences de golt et celles de vetre clientéle,
la vanille Sébalcé e décline sous forme de gousses,
de graines, dextraits, dardmes naturals et dardmes

Polyvalentes, chacune des références trouve sa

legitimite en patisserie. chocolaterie, confiserie et

glacerie. Le choix intervient au niveau du profil aromatique
et de lappellation recherches.

Un savoir-faire ancestral
qui necessite une attention continue

Il existe plusieurs varigtés de vanille mais seulement Une fois récoltées, les gousses vertes vont

3 sont commercialisées dans ke monde avoir besoin de plusieurs étapes pour parvenin
vanilla planiflia a maturité et développer tous leurs ardmes:
- L'échaudage
- wanilla tahitensis L'étuvage
S - Un #Ehﬁge au soleil :
H Un séchage lent sur clae a fombre
- L'affinage

Un tri selon la gualité et la taille

| :
T §

GOUSSES DE ¢ GOUSSES DE . GOUSSES DE GOUSSES DE
VANILLE BOURBON :© VANILLE BOURBON : VANILLE TAHITENSIS VANILLE GOURMET
NOIRE GOURMET :

« Cingine Hadagascar, : BIG : - Parfum boise caraciérise « Parfum niche gt imense

« Pasfurn intense, rond. sucne : : par des nobes flouries ] caracterse par des nabes
aux rabes de cxmamel ot de o Sale T |Eg@rement anisées de caramel
CACA0 . carachisisé par des notes . = Gousses. de 14-53 om. - Goursses de 1520 om

- Gousses de 14-16 cm E de caramae Tubo de 150g L Tubo do i50 g

Tubo de 754 = Gousses de 17-20 om :

Tuho de 150 9



La vanille Bourbon :
une vanille plébiscitée
et réglementée’

La dénomination “vanille Bourbon™ s'applique
a la vanille produite uniquement dans

e
certaines régions ; & Madagascar,
E 3 la Réurdon, sux Comanes

el a Mayatte.

GRAINES DE VANILLE
DE MADAGASCAR

il

+ Produst 1007 natunel, origine
Madagascal

+ Marguants visuels qualitatifs
i incorporer dans des cremes
Ipatissiéres. angleses
giacees, chanisy, 1 mousses,
MACATNS., -

Pot de 100 g

POUDRE DE VANILLE
EPUISEE

+ j=ssm & 100% de gousses de
vanille Bpuistes bropoes

+ Marquants viausels pour
remfarcer la comnotatson
w wanilie o

Tuho de 150 g

Il- L »
proiuit aﬂ% A

de b production il
mondiale de vanille.

L.
-
-]
-

SAINT-HONORE

ek S R | oA el
anillie & Chocolat

RECETTE REALISEE AVEC
LA GOLUSSE DE VANILLE BOURBOM

S arwrl a
L BT RE
L iscatle

|||||

LTle de Madagascar +" 9
i
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VANILLE
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EXTRAIT DE
YANILLE TAHITENSIS
AVEC GRAINS

« Aftamee boises, notes de
fond vaniliées ot Aoures
ipgerernent anistes

- Eemplace la gousse car
caontiend de nombreux graens
devanse

« Pesrmnet Tappe|lation = & &
wanille Takiterss =

Bouteille de 0.5 kg

La vanille
Tahitensis,
LA vanille de
prédilection des
grands chefs

Litilisée en patissene, glacerie ou
encore chocolatene-confiserie,
ses notes boisees, fleuries et
légérement anisées subliment
chaque creation pour la rendre
Linsgue |

emotou (L ¢

¥ Un profil vif
et intense pour un godt
franc de vanille. ,,

Laxtrait de Vanille Tahibensis
el recamemiandé par
STEPHAME GLACIER

MEOLLDUR DUVRICR O RSN CE PATRGSITR Jicd

£y : £y

EXTRAIT DE EXTRAIT DE
WAMNILLE BOURBOMN WVAMNILLE DE
AVEC GRAINS HMADAGASCAR

- Prafil aromatsque typique de
la vanille Bourbon

- Wotes intenses Mgérement
Epicees puis cremeuset ot
carameélsees.

- Fegles varniees ef
carsmeimees interses
- Permaet Mapoellatan
= & i vardie de Madsgascars
; Boarbeilie do 1 L
- Hemglaos & gousse o
contsent de nombreu: grains
de vanille
- Permet Tappefation = A la
varide Bourbon «

Bouteille de &5 kg

TARTELETTE DELICE
DE BOURGOGNE

v =2 11 e i d
¢ 5 i ¥ | ' 1T 73 ]
A la vaniie 1anitensis

RECETTE REALISEE AVEC LES GOUSSES
ET LEXTRAIT DE VANILLE TAHITENSIS

SIGMEE PAR STEPHAME GLACIER

IS | CUR AR LR OF TRARCE PATIL S ER hita




Aromes naturels de vanille

Gl

AROME NATUREL
DE VANILLE

+ Mobes varuiees,
babsamiques ol boesées

+ Pormept Fappel latsan
= A L3 varillo .

HouleiSede LL

[

AROME NATUREL
DE VANILLE Pzoo

: Motes vanillées rhumees
iwgeement fumies

* Pexmot fappellation
« & |3 vanille «

Bowiedlede i L

o

Y LE N

[ saviEz |

L Wous

Quelle est la difference
entre un extrait et un arome
naturel de vanille ¥
Lextrait et l'ardme naturel
de vanille sont tous deux dorigine
naturelle. Dans lextrait, la
préparation aromatisante vient
a 100% de la gousse de vanille.
L'artmmie naturel provient au maoins
& 95% de la vanille. Les 5% restant
proviennent dautres sources
naturelles et ont pour rale de
compléter le profil aromatigue pour
le rendre unigque |

SABLES SMILEY
Aromes vanille Fraise
........................................................ _ Ak
LAROME MATUREL DE WaKILLE
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VAMILLE VAMNILUXE 200 la rmcstts

AROME ET COLORANT

- Mates vand | ges caraméineas ot
rhumenss

Boutedle ded L

J'F'_"‘\l [Tl =

VANILLE PATISSIER VANILLE BOULPAT VANILLE GOURMET @  VANILLE
ARGOME ET COLORANT AROME ET COLORANT AROME ET COLORANT AROME ET COLORANT

+ Maobes vanillées interses o < Hotes caramelisees : - Modes vanilleos
bomées proches de celes : : caramielisees
P Bauteille de 1 1 i i
die | vanile =n gousse
EJ i Bauteillede LL

Boesle de s L
[::l i Bidon do- 5 L

- Motes vanillées caramilisees
|[Egeremant hiscusees.

Boaleiie de i L



FRUITS ET AUTRES

AROMES

Litilisge seule ou en renfort, chague référence propose

le godt authentique du fruit, du fruit a coque
ou de lepice, cueilll & pleine maturibé,

FRAISE - AROME . PISTACHE - AROME AROME
NATUREL ET ET COLORANTS AMANDE AMERE
COLORANT

+ Bon golit des frases
surnes @ ackdulses
gargées de solnil et ceilles
a mabunte

+ Danne une bells colaration
aux rialsaticns

Boateis de 05 kg

+ Boni goit des prtaches
+ Donre une belle colomtion
aux réalisations.

Bowtedle de 0.5 kg

« Produit trés conoentrg el
economague 1-2 g'ko

Bowtnille de a5 L

SAINT-HONORE
Framboise

RECETTE REALISEE AVEL
AROME ET COLORANTS FRAMBOISE

- Bani goilt d'amande amiére.

T

AROME
POIRE

- Bon godi des poires
sucrées cussillies 3 matunitd.

Bouteille de 0.5 kg

fevat

FRAMBOISE - AROME
ET COLORANTS

+Ban goiit des framboises
swcrées of atidulees.
gorgées de sobeil et
cuspillies 3 matursa.

= Domne une belle coloratsan
Fuy résfsabont

Bouteille de .5 kg




AROME NATUREL AROME AROME NATUREL . AROME NATUREL

DE CITRONS CITRON ZESTE DE YuzZu ¢ D'ORANGE

- Bon god des citions SuUCTes I -glliance de la savewr du citran - Hélange de naotes aromatkques + Boni goin des oranges swucrées
et acxdulés. gonges de saleil et el det L puissance du zesie fraiches et zesiees, praches i et aidulees. gorgees de soleil
cueillis 3 matumte - Produit tnés concentee ot de celles du citron vert du ol cueilfies 3 maturnte

Brarteie da a5 kg EConoeTgue 1-5 gk pampl emousse e de la : Boutedle do 05 kg

mandarine
Bowteille de 05 kg

Bauteille die &5 L

g e Py

AROME MATUREL . AROME MATUREL AROME NATUREL CARAMEL . AROME
D'ORANGE ZESTE ! NOTE FLEUR : DEFEVES DE PATISSIER . TRUFFE
: D'ORANGER TONKA :

+Alance di la saveur frutes « Saveur mbenso de f < Savpur swhide of
du jus dorange ot do { o+ Cayeur frusce ot florase ¢ - Dwsnotes musguies el carame| i puimsante de instfe
lameriume du resie surfond de note mieliée.  ©  vandlées sur un support « Be¥ie coulewsr brune ¢ noir

- Produit trés concentre et !« Penduit tres concendre ot Caramae: ioflots chauds of ambnis. | Bouteille de 5 kg
econamigue i-5 giky Bronamigue 5-20 g/9%g ©  Boubeibe de 05 &g  Boubsille de 135 kg

Boubeilie de 05 L ' Boabedie de s L :

SATE AROMATIQUE

TAF:TELE
ontal

RECETTE REALISEE AVEC
PURE PATE DE NOISETTE DUPIEMONT

PURE PATE DE NOISETTE
DU PIEMONT

= Liniz pite pure 130% a base de nosoties i
du Pigmant 1GF. gui preserse tootes les
caracteristiques aomatigues de optte
noisetie dexception

- Sane colarsnts, aromes arificiels
DU Canservateurs.

- Permiet fappedlation - 3 b Mosette dia Prérmant =
- i
Seaude 2 kg i
.




CAFE 6

Chaque réference offre un profil aromatique distinct, afin de satisfaire
vos exigences de goot et celles de votre clientéle. Polyvalentes, elles
sermploient dans de nombreuses applications vous offrant ainsi de
multiples possibilités de créations signées café

N

—_—
I TORREFACTION
| TRADITIONMELLE

| P T e P b 1

—_—

soigneusement
seléctionnes, les grains
de café 100% Arabica
sont torrefiés a coeur
selon la méthode
traditionnelle lente
et progressive.

Ainsl ils expriment
pleinement leur
richesse aromatique
et conferent a I'Extrait
de Cafe Sebalce Pur
Arabica, des notes
intenses et corsées
a dominante grillee.

Slbalyé

P Ea L)

EXTRAIT DE CAFE PUR
ARABICA

o |
et i Bouteilie de i L

- Pour des oréations ssgnies « Arabica =
aver dos notes mienses o corsées do
cafe Arahics iorehé, sans amertumes

- s imiguement da graans
de café Fur Arabica

- Crffee ume belle coloralion aux
reatesalsans

- Stable 3 la cuisson ot 3 la surgélation’
dir cngedation

« Permet Tappellation
=y café Pur Arabica -

Boutedie de 0.5 ko

it e
B
£y £y
CAFE GOUT BRESILIEN CAFE SOLUBLE
AROME ET COLORANT ATOMISE

+ Pour urse signabune aromatiguo
unrrerselle avec des nofes aouilibrées
de café. genereuses et rondes, sans
amieriwme, ypées Maoka

+ Permet de donner une couleur
woutenue et de la beillance aw fondant
nalammert

«Stable & lacuisson et 3 ka surgédation/
decongélation

Bowtesiie de § L

+ Pour aromatizer les piisseries ou pour e

sorvico du cafi

+ Mélange de cafés Arabica et Robusia
+ Motes puissantes. éguiliorees entre

amereme ot acidite

+ (e une belle coloraban aus malisaticns
- Stable 3 la cutsson ot 3 & surgelations

decongélation

+ Permed Fappollatian « Au cadé «

Eachet de0s kg

&

EXTRAIT DE CAFE

~ Pour une signature aromatigue
affurmée cafe avec des notes intenses
& dominante grillee, |&gérement
caramelisées, mans amertume

+ lssu die grains de café Robusta.

+ (e une belle caloratan aus
réalmabans

-Stable 3 la ouisson ef & la surgelation’
deongidation

- Perm et Fappellation « Au cald =

Bowteile do i L

RECETTE REALISEE AVEC
LEXTRAIT DE CAFE

Lt Fd ool 850 DarGeantund DO [0 58 rnd, A COORCITETAT JNET PRI O



COLORANTS

Adaptés a lutilisation en boaulangerie fine,
les colorants Sabalce, neutres en godt,
donnent un rendu naturel gui rehausse
lappétence des praduits.

e
A BUCHE \@.:-:::i.:“::.:
Mangue - Passion
.-""l I |L_Lﬂ II-J_ s r

RECETTE REALISEE AVEC
LES COLORANTS IAUME ET VERT MEMTHE

N
Shbaly
=

i) . . L

B

COLORANT COLORANT COLORANT
ROUGE : IAUNE : VERT MENTHE

- Substance colorante : ~Gushstamce colarante Bouteille da 05 L
danigine natureke : d'oeigine naturede. :

Boruteille de 05 L i Boateile de0s L

SES
raise

RECETTE REALISEE AVEC
LE COLORAMT ROUGE

REL]
Vanill

&
o
I—-I_] :
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GELATINES
EN FEUILLES

La gélatine Séebalcé est lingrédient indispensable pour
Ia gelification de vos recettes de patisserie ou traiteur, dans
un format adapté & votre usage professionnel (0,5 kg ou 1 kgl

La gelatine en feuilles Sebalcs, c'est |a garantie d'une hydratation
et d'un dosage simple et facile

Galaline DR Bovies

iy

.F._
Giatine BF NI E!;,-.r.'l'

4
=

GELATINE
OR BOVINE

GELATINE
BRONZE BOVINE

- 300 Blogm
‘Foudles fines de 2 g
- Conifie Halal.

{5 I Ltui de a5 ko poar
50 fouiles

(20} Etui de i kg powr
co0 Jeiaflies

+ 150 Blocen,

- Feuilles de 33 g
- Castifiee Halal

Etui de 1 kg pour 300 feuilles

GCelatines porcines en Feullles

TN T

GELATINE OR

GELATINE ARGENT

« 200 Bloom
+ Fendles fines de 2 g

{30 I Erui die 05 kg powr

250 feuilles

{2 Etui dhe 1 kg por

o feuilkes

GELATINE BRONZE

+ 150 Bloom,
+ Fendles de 130
Ens do 1 kg de 300 inules

<480 Bloom
- Feuilles de 259

Etui de 1 kg de 400 foules

et
GELATINE TITANE

- 120 Bloom
«Feuillesde 52

Etui de 1 kg de 200 feuilios

Scannez et déecouvrez
comment utiliser

les gelatines

Sebalcé

TOUR DE MAIM EN VIDED
[ ]

GELATINE ARGENT BIO

=120 Blpam
- Fouiles de 25 g
- Certifiee Biclogique

Eswsi e 0.5 kg jpowr 200 feudies




GELATINES
EN POUDRE

La gélatine en poudre Sébalce. C'est la garantie duna

hydratation et dun dosage précis pour une tenue

irméprochable.

Gelatines en poudre & chaud

GELATINE BOVINE GELATINE BOVINE GELATINE BOVINE GELATIME DE POISSON
EN POUDRE EN POUDRE EN POUDRE EN POUDRE

100 BLOOM 150 BLOOM 200 BLOOM 200 BLOOM

 Godit npwtre = Galit neutre + ol nasrre. - oiit nearte

+ Onigine 10:0% bovine = Origine 100% bovine < {igine 100% bovine 5 FTl:II':':_II:.'I:I'.'S. de qe'-:_-'lu:.i‘.u:ﬂ
Hoite de 1 kg Baite de 1 kg Boite de 1 kg e i e

Gélatine instantanée
en poudre

GELATINE BOVINE
INSTANTANEE
EN POUDRE

+ & voroe direciement dana
Mingrédiem & gelfier

- Cans éire chauffée ni ydaates

+ 100 de gelatine coerecpondent 3
1 feuille de gelatine. quelie gue son
=2 gualite

Efwi de 1 kg

™ parcines

Baite de 1 ko

ENTREMETS
Vanille - Yuzu

RECETTE REALISEE AVECE
L& GELATIME DE POHSSOM




RECAPITULATIF DE LA GAMME SEBALCE

VANILLE

Condilionmemisn
Balit e

Cooethe

Mambire
o artic s
unite dexp.

oudted de vanila
] Lapeesges de Vanille Bourbon de r-'ladagasc ar
2  Gowrsses de Vanille Bourbon B Moire Gouwrmet
3 Cowcgeg de Vanidle Tahilensis
d Loustas de Vanille Gourmel

Tubo de 75 g

Tubo de 150 g
Tubo de 150 0
Tubo de 150 g

5 Larainas g 'U'Br'll”l‘.‘ih‘:Hblﬂﬂ-ﬁ.ﬁSl:al
& Poudre de Vanille Epusde

Extraits de o parille
7 Eufrail de Vanille Tahilenss aved Graing
H Exfral de Vanille Bourbon aved Graans
§  Extrail de Vanille de Madagascar

frtmes naturels de vanille

Pol de 100 Q
Tubo de 150 9

Bouteille de 05 kg
Boutedlle g2 05 kg
Bouteille da i L

I-42-0113E5 IORIFO01I774
E-42-013274 I5OAIFO021540
42011385 ISOEIFOOLIRT2
-42-011387 ISOAIFOOIZSFS
I-42-0105913 IoAIFOOILIISD
E-42-011731 IEORITOOIST16
-4 2-0106%1 I5OEIFO006 394
-4 2011281 ISOAIFOOIZ2TS
-4 2-0110832 IOGIFO0IZ0G67

12

16 Arbme Maturel de Vanille

11 Ardime Maturel de Vanille Paoo
Aurdrmies vanifle

12 Arome el Colorant Vanidle Vaniluxe 200

13 Arbme et Colorant Vanille Patissiers

14 Arbime et Colorant Vanidle Boulpdt

15 Ardme ol Colorant Vanilie Gourme

15 Ardene el Colorant Vanille

17 Ardime el Colorant Vanille

FRUITS ET AUTRES AROMES

1B Arome Natursl & colorant Fraise
19 Arbme et Colorants Pictachs

20 Adhme Amande Amére

21  Arirme Polre

22 Arhene et Colorants Framboise
23 Arfirme Matursl de Citrons

24 Arhme Cliran Zeste

25 Arorme Matone] de Y

26 Ardime Matune] FOrange

27 Arbme Matoel FOrange Zeste
28 Ardrne Matumsl Mote Flewr & Oranger
26 Arlme Naturel de Féves de Tanka
30 Cararmel PAbiscier

31 Arheme Trafle

PATE AROMATIQUE

32 Pure P&e de Noiseile du Piémont

Bouteille da 1 L -42-010445  I50RIFO004307
Bouteille da 1 L -42-00887E  IHAOOASHO0ASLT
Bouteille da 1 L -4 2-013533 FAOGOAS0a A0 &
Bouteille da 1 L 1-42-013535 FRACOESO92214 &
Bouteille da 1 L 1-42-013534 ISORIFO0216LE #
Bouteille da 1 L -42-013537 JLOETFO00S SRR &
Bouteilleda 1 L -42-013538 FHAOOASE0ZEI &
Bidon de 5 L -42-0104%7  ISO6I70005533 1
Bouteille da 05 kg l-42-004166  IHE0085903220 &
Boutellle de 05 kg [-42-008R46  ISOAITOORELER &
Bouteille de o5 L l-d2-D0ME3R  36A00ASOOEA1R #
Bouteille de 05 kg -42-004165  IEE00ESH03LN #
Bouteille da 05 kg - 2-D0a167 IAGOASE0II2Y é
Bouleills de 05 kg 1-42-004163  IBA00ASH01A24 é
Boutellle da o5 L L-§2-D04135 FRACDES093E15 &
Bouteille de 05 kg -42-01E702 506 TO0IS440 f
Boutleille de 05 ky I-42-0041632 IRAC0ES901325 &
Bouteille daos L -42-004136 IRE00AS0T3914 #
Bouteille da 1 L 1-42-013551 JEE00A5000110 A
Bouteille de 05 kg 2011768 J5obIFO0IS5%0 &
Eouteille da 135 kg 42013552 JEEO0ES0gE41E b
Bouwteille de 0.5 kg 2004203 660085200923 &
42013460  I50AITO02I9E4 £

[ERTE Seeudelky

CAFE

33 Exirall de Cald Pur Arabica
34 Extrail de Cale Pur Arabiota
35 Eatrail de Caléd
Arome ot soluble café
36  Arfrne &1 Colorant Café Gold Brésilien
37 Cakd Soluble Momisé

Bouteille de 05 kg
Boutedle de 1L
Boutele de 1 L

Bouteille da 1 L
Sachet de oz kg

-42-011142
L-42-01045%
-42-01353%

-42-013550
00134

ISD&IFO0LIZ2548
F5061 FDO04E1
ISOELFO004 365

IRADOAS 092511
337FII0001205

>
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COLORANTS

38
39
40

Lolorant Bouge
Lodoeant Eune
Codorant Verl Menthe

Momibre

Cownd Mpsrmserm el d'artichags
arlicle Lode EAM urnife dexp
Boulelle deos L I-42-010487 FS0EITOOI024T 2]
Bouteille de 05 L I-42-0104689 InDEITODI0322 [ <]
Boutelle de s L F-42-00u 180 JGE0OBORlROg 4]

GELATINES EN FEUILLE

Gelatines bovined en fewilles icertifiess Halall

Al Gelatine Dr Boving E il de 0.5 kg pols 250 Teidlles - 2-DF 2917 FEE0085019 044 E
42 Gelatns Or Bovinge Eful de1 kg pour 500 fewil e I-42-013855 FEE0085019037 1a
43 Gélatinge Bronze Bowine Erul de 1 kg pour 300 Teuille< -4 2-01374.4 IGLE00BGORESLS 10
Gélatines poreines en feullles
A4 Gelatinse Or Etuif de 0.5 kg pour 250 feiilles E-d2-004191 FEHEOOEL019020 B
45 Gélatine Or Eiuil de 1 kg paur 500 fewilles E-d42-01IT41 FEE00ES019 006 10
46 Gélatine Argen Eful de 1 kg de 400 feuilles -d2-01274.2 36600E5021016 10
47 Gélatine Argent Bio Etui de 05 kg pour 200 feuilies 1-42-012932 AD001470049207 E
A8 Gelaling Bronze Efuil da1 kg pour 300 Teullles F-42-012743 IEED0ESOREL0T 10
A9 Gelalrse THans Etul de1 kg paur 200 1euilles E-42-012F45 FEE008L018405 10
GELATINES EN POUDRE
Gelatines &n poudne & chaud
co Galatess Bovine &n Poudre 100 Bladam Boite de 1 kg -4 2-004 184 IGE00ECOIA 44 s
51 Gélating Bovine en Poudre 150 Bloom Boile de 1 kg I-42-004185 3660085018634 (3
2 Gélaline Bovine en Poudre 200 Bloom Boite de 1 kg I-42-004184 FEE00E5018948 4]
53 Gélalinve de Posson en Poudre 200 Blosm  Boite de 1 kg 1-d2-011671 3506170015364 f
Gélatine instantandés en poudre
4 Gelatns Bovins Instanianss &n Poudre Efuil de1 kg I-42-012718 50617 O0O1ETES (€]

ENTREMETS FAC N TARTE
Intensément Vanille

RECETTE REALISEE AVEC
UEXTRAIT ET LES GOUSSES
DE WAMILLE TAHITENSIS

Fif



Retrouvez 'ensemble
des produits et recettes Sebalce
et accedez aux videos de
gestes de chefs sur
www.condifa.fr

Scannez
pour acceder
au site

00

Suivez-nous !

Condifa) pe grandes marques partenaires de votre reussite



