alsa

PROFESSIONNEL

Nos desserts a préparer
sans cuisson

Dessert 3 la Vanille
Bourbon

T Creme
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LA PANNA COTTA %

Sans
cuisson

Végeétarien

FABR&%UEES Iimitt?e(;rI ar le
LES + PRO DU ITS FRANCE* GEMREN'

* Des notes aromatiques subtilement
dosées grace a I'arbme naturel de vanille

Bourbon
* Un dessert clean label : sans colorants, g - .
sans additifs et sans conservateurs " Pa nna
* Une liste d'ingrédients courte : Cotta
du sucre, de la gélatine de boeuf é |a
et de 'ardme naturel de vanille .
Bourbon Framboise

* Une mise en oeuvre sans cuisson,
facile et rapide avec 'ajout de seulement
2 ingrédients : du lait et de la creme.
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Scannezet

découvrez

la recette

UNE MISE EN CEUVRE SIMPLE ET RAPIDE AVEC L'AJOUT DE 2 INGREDIENTS

059¢

colt/portion

minimum
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o] A

Panna Cotta
au Caramel

065¢

cout/portlon

PANNA COTTA
SANS CUISSON

800 g (2 x 400 g)

.\r . N \ Pt g ~ 7
1-42-013178 \ L 8
3506170021212 L™ ,
A l'ardbme naturel de vanille Bourbon. Scannezet @

Texture fondante. découvrez
la recette

1Groupement d’Etude des Marchés en Restauration Collective et de Nutrition. *A partir d'ingrédients d’origine UE et non UE.



LES CREMES DESSERTS €4

V Sans

LES + PRODUITS
* Une texture onctueuse et -~
des desserts lactés aux notes i"‘?i“ '
aromatiques rassurantes et - Créme
appréciées —
* Des desserts clean label : sans S Dessert

conservateurs, sans colorants -

artificiels '&‘."
- i

* Des recettes enrichies en calcium

a la Vanille
& aux éclats
de Cookies

- Une mise en ceuvre sans .
cuisson, facile et rapide avec j
I'ajout d'un seul ingrédient : =
du lait.

0.5 8¢

colt/portion
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Scannezet
découvrez
la recette

. Vanilte
e o Dessert & 3
. Crime Dessettly

CREME DESSERT CREME DESSERT CREME DESSERT ;
A LA VANILLE BOURBON g AU CHOCOLAT g AU CARAMEL BEURRE SALE
720 g 960 g 800 g

1-42-013179 : 1-42-013261 5 1-42-013262

3506170021243 3506170021274 3506170021304

A l'ardme naturel de vanille Bourbon. Contient 68% de chocolat. Avec du caramel beurre salé.

Avec des grains de vanille Bourbon.

1Groupement d’Etude des Marchés en Restauration Collective et de Nutrition. *A partir d'ingrédients d’origine UE et non UE.



Retrouvez 'ensemble
des produits et recettes alsa Professionnel
et accédez aux vidéos de gestes
de chefs sur
www.condifa.fr

Scannez
pour accéder
au site

Suivez-nous !

De grandes marques partenaires de votre réussite
Condifa S.AS. 28-30, rue La Fayette - F-67023 Strasbourg Cedex 1 - Contact : condifa@condifa.fr



