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Les gammes des Sprays Velours
et des Glaçages ancel

Retrouvez l’ensemble des produits et recettes ancel et accédez aux vidéos 
de gestes de chefs sur www.condifa.fr

Sprays Velours
Une finition douce et colorée rapide à réaliser



Les Sprays Velours ancel

Produits qualitatifs : 
•  Contiennent uniquement du 
beurre de cacao et des colorants 
naturels (pour les sprays blanc, 
rouge et jaune).

•  Bel effet velours en froid positif 
et négatif.

Pratiques : 
•  Permettent un décor à la pièce, 
idéal pour les petites séries.

•  1 aérosol permet de décorer 
environ 50 pièces individuelles.

Esthétiques : 
•  Offrent une finition 
soignée aux pâtisseries.

•  Possibilité d’appliquer 
plusieurs couleurs.

Faciles d’utilisation :
•  Produits prêt à l’emploi.
•  S’utilisent à température  
ambiante sur des pièces 
congelées, sans chauffe 
préalable.

•  Ne nécessitent pas 
d’équipement spécifique.

Découvrez les Sprays Velours ancel
pour une finition “velours”, douce et colorée
rapide à réaliser !
 

SPRAY VELOURS 
BLANC 
Aérosol de 0,5 L
Réf  1-42-011415

SPRAY VELOURS 
JAUNE 
Aérosol de 0,5 L
Réf  1-42-011413

SPRAY VELOURS 
ROUGE
Aérosol de 0,5 L
Réf  1-42-011412

SPRAY VELOURS 
BRUN 
Aérosol de 0,5 L
Réf  1-42-011414



Les Sprays Velours ancel Des idées créatives
Sur de la glace ou de la mousse

Sur de la pâte d’amandes, de la crème chantilly ou des décors en 
chocolat

Pour une présentation graphique de vos pâtisseries, vous 
pouvez appliquer 2 couleurs de sprays velours au pochoir 
sur vos entremets ou surmonter vos tartelettes d’un dôme 
de bavaroise effet velours.

Apportez une touche « velours » aux classiques de la pâtisserie 
ou jouez sur les textures en déposant des décors en chocolat 
recouverts de spray velours sur un entremets glacé.

•  Appliquer les sprays velours sur des entremets congelés ou sur des pièces placées en froid négatif environ 
2 minutes avant pulvérisation.

•  Appliquer les sprays velours à une distance d’environ 25 cm afin d’obtenir un effet velours optimal.
•  Il n’est pas recommandé d’utiliser les sprays velours sur des sujets en chocolat moulés ou montés.

Conseils D’UTILISATION    
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Les gammes des Sprays Velours
et des Glaçages ancel

pour une présentation soignée de vos pâtisseries

De grandes marques partenaires de votre réussite
Condifa S.A.S. 28-30, rue la Fayette - F-67023 Strasbourg Cedex 1 - Contact : condifa@condifa.fr

PRODUITS DE FINITION
Conditionnement
article  Code  EAN

Nbre
d’articles
/unité 
d’exp.

Sprays velours
Spray Velours Blanc Aérosol de 0,5 L 1-42-011415 3506170014108 6
Spray Velours Jaune Aérosol de 0,5 L 1-42-011413 3506170014047 6
Spray Velours Rouge Aérosol de 0,5 L 1-42-011412 3506170014016 6
Spray Velours Brun Aérosol de 0,5 L 1-42-011414 3506170014078 6

GLAÇAGES
Glaçages miroir prêts à l’emploi à chaud 
Glaçage Miroir à chaud Jaune Seau de 3 kg 1-42-013430  3506170021861 1
Glaçage Miroir à chaud Neutre Seau de 3 kg 1-42-011081 3506170012036 1
Glaçage Miroir à chaud Ivoire Seau de 3 kg 1-42-011715 3506170015471 1
Glaçage Miroir à chaud saveur Caramel Seau de 3 kg 1-42-011125 3506170012319 1
Glaçage Miroir à chaud Rouge Seau de 3 kg 1-42-011226 3506170012951 1
Glaçage Miroir à chaud Noir Seau de 3 kg 1-42-010752 3506170010414 1
Glaçage Miroir à chaud Pourpre Seau de 3 kg 1-42-011717 3506170015501 1
Glaçages façon rocher à chaud 
Glaçage Façon Rocher Chocolat au Lait Seau de 3 kg 1-42-013229 3506170132291 1
Glaçage Façon Rocher Chocolat Seau de 3 kg 1-42-013227 3506170132277 1
Glaçage Façon Rocher  
Chocolat Blanc Seau de 3 kg 1-42-013253 3506170132536 1

Retrouvez l’ensemble des produits et recettes ancel et accédez aux vidéos 
de gestes de chefs sur www.condifa.fr

NOUVEAUTÉ


