
Panna Cotta
sans cuisson
Une mise en œuvre facile et rapide

pour de savoureuses panna cottas fondantes



La Panna Cotta sans cuisson ancel

  RAPIDE : une mise en œuvre rapide de la préparation pour Panna Cotta  
sans cuisson ancel.

  RATIONNELLE : la préparation pour Panna Cotta sans cuisson ancel supporte la 
congélation/décongélation pour une organisation et une gestion des stocks simplifiées.

  INNOVANTE : agrémentez les panna 
cottas des différents Fourrages Fruits 
ancel et présentez-les dans des 
contenants spécialement  
conçus pour les panna cottas :  
les P’tits pots pour Panna 
Cotta ancel !

Produit Réf. Poids

Panna Cotta 
sans cuisson ancel

1-42-013177 1,2 kg

Les contenants Réf. Quantité

P’tits Pots 
pour Panna Cotta 
ancel

1-42-013281 x105

  FACILE : une mise en œuvre en 3 étapes sans aucune cuisson ! 
•  Délayez la préparation pour Panna Cotta sans cuisson ancel dans le lait  

et mélangez au fouet.
    • Ajoutez la crème liquide et mélangez au fouet.
    • Homogénéisez la préparation au mixeur plongeant sans incorporer d’air.

  QUALITATIVE : sans colorant, sans conservateur, sans huile de palme 
et sans arôme artificiel.

  ÉCONOMIQUE : 1,2 kg de Panna Cotta sans cuisson ancel permettent de 
réaliser 140 portions de 94 g chacune.

Retrouvez toutes les  
informations sur le produit, 

les recettes et les P’tits 
Pots pour Panna Cotta 

ancel sur www.condifa.fr

Grâce à la préparation pour Panna Cotta sans cuisson ancel,  
réalisez très facilement et très rapidement de savoureuses 
panna cottas à la texture dense et onctueuse ! La mise  
en oeuvre s’effectue sans aucune cuisson : il suffit d’ajouter 
du lait et de la crème liquide à température ambiante à la 
préparation pour Panna Cotta sans cuisson ancel, de verser 
le mélange dans les contenants de votre choix puis de les 
placer au frais pour que les panna cottas figent. Pour plus 
de gourmandise, agrémentez les panna cottas d’une sauce 
dessert ou d’un fourrage fruits ancel !
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