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Creme Diplomate
a froid

La simplicité du produit au service
de la complexite de la recette




La Diplomate a froid ancel

Découvrez la premiere creme diplomate a froid, une
révolution pour les boulangers-patissiers et les chefs !

Unique sur le marché, la préparation pour Diplomate
a froid ancel permet de réaliser trés facilement une
véritable creme diplomate par simple ajout d’eau froide.

Laissez-vous surprendre par cette innovation qui

Organisation simplifiée :
La Diplomate a froid ancel
supporte la surgélation et
la décongélation pour une
production rationalisée.

Aromatisation:

transformera votre maniére de travailler!

Rapidité d’exécution :
' Par simple ajout d’eau
froide, réalisez une
creme diplomate
a froid a la texture
onctueuse.

Elle peut étre N .
aromatisée avec tous h receTtuelzlz!:-.\CIt?igaetsion .
types d’gromes : pa.tes N La Di Iomal?tz a froid .
aromatiques, extraits, i anfel est idéale

aromes liquides.. N\
N en montage de
S~ “\E “ millefeuilles ou
:‘ - b d’entremets tels que
?-ngl c# le fraisier ou le Saint-
) Honoré et en garniture
Q! e déclairs et de choux.
DIPLOMATE | Tie
A FROID

Etui de 1 kg
Réf 1-42-013713

5 Carton de 5 kg
Réf 1-42-013729

kg




Une mise en ceuvre facile et rapide

Verser I'eau froide (10°C
1 : maximum) dans la cuve
: du batteur.

: Ajouter la préparation pour : Mélanger 1 minute en
: Diplomate a froid ancel. : premiere vitesse.

: . . . Pocher la créme diplomate
: Continuer a battre a grande :
: : sur les desserts de votre

: vitesse durant 4 minutes. : choix
& =
Les Gateaux de F&te
& Pour encore plus d’idées recettes
avec la Diplomate a froid ancel,
255 scannez et decouvrez notre

A ol Cahier d'Inspiration consacré

= aux Gateaux de Féte! >



Des applications diverses et variees

Scannez les QR codes ci-dessous pour découvrir les recettes.
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Verrines fagon
Paris-Brest

Retrouvez 'ensemble des produits et recettes ancel et accédez aux vidéos
de gestes de chefs sur www.condifa.fr

De grandes marques partenaires de votre réussite
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