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Retrouvez tous nos produits et toutes nos recettes sur www.condifa.fr

@ De grandes marques partenaires de votre réussite

Condifa S.AS. 28-30, rue la Fayette - F-67023 Strasbourg Cedex 1 - Contact : condifa@condifa.fr
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Composez votre menu avec les desserts de votre choix selon les recommandations nutrition du GEMRCN*.
Lensemble des recettes proposées sont réalisées avec les desserts a préparer alsa Professionnel. Pour les retrouver, flashez les QR codes.
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Maxi 4/20 : Desserts ou laitages contenant plus de 20 g de glucides k j . !!
simples totaux par portion et moins de 15 % de lipides. .
Maxi 3/20 : Desserts contenant plus de 15 % de lipides. Dessertvégétarien @

Mini 6/20 : Laitages (produits laitiers frais, desserts lactés) contenant
?, plus de 100 mg de calcium, et moins de 5 g de lipides par portion. I 4
Libre : Desserts non soumis a des critéres nutritionnels, c’'est a dire Dessert biologique
- que leur fréquence de service est libre.
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Composez votre menu avec les desserts de votre choix selon les recommandations nutrition du GEMRCN*
Lensemble des recettes proposées sont réalisées avec les desserts a préparer alsa Professionnel. Pour les retrouver, flashez les QR codes.

A

™
Clafoutis e Créme Dessert m
Crumble aux Dbl Mousse saveur Nougat au Chocolat et = 5 et Entremets-Flan
Cerises alaBanane e R= - parfum Vanille
Maxi 4/20 Ol Mini 6/20 e N ! Mini 6/20

A (P g /

TN
on

de Nutritic
e

Flan Patissier au [E]®
Chocolat et Pop 3%

Entremets-Flan au Café Panna Cotta . Vanille Bourbon

ve et

Tartelette EREE w Creme Brulée ala
; 3 _ it
=]

adeed Fruits Rouges . = e Mini 6/20 Corn Ol =
Maxi 3/20 ¢ - ; Maxi 4/20 N Eﬁ
ié*
c
4=
s
3
P g
a Créme Brilée e Pot de Créeme ala 8
‘J a la Pistache Mousse au Chocolat B 2 Noix de Coco Pot de Créme saveur G
bt Maxi 3/20 Douceur . (o Maxi 3/20 Framboise-Litchi @
. Al £
5
=
L ]
" °
Creme Dessertala m - Mousse Café OF=40 - @ Entremets (=] %A >y @ Créme Dessert a2
Vanille Bourbon : facon Epiat e &t .|| Speculoos P 1? S8 au Caramel et s b 2
Mini 6/20 Cappuccino = ) O] e ‘ au Speculoos % g
e g) _ )| Mini6/20 i “é.’. j
be
Maxi 4/20 : Desserts ou laitages contenant plus de 20 g de glucides k : > *
borées par une diététicienne nutritionniste. simples totaux par portion et moins de 15 % de lipides. :
recettes proposées est libre, sauf indications. Maxi 3/20 : Desserts contenant plus de 15 % de lipides. Dessert végétarien @
EMRCN veillent a la qualité des menus Mini 6/20 : Laitages (produits laitiers frais, desserts lactés) contenant
es plus de 100 mg de calcium, et moins de 5 g de lipides par portion. | i
Libre : Desserts non soumis a des critéres nutritionnels, c'est a dire Dessert biologique

que leur fréquence de service est libre.
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Composez votre menu avec les desserts de votre choix selon les recommandations nutrition du GEMRCN*.
Lensemble des recettes proposées sont réalisées avec les desserts a préparer alsa Professionnel. Pour les retrouver, flashez les QR codes.
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Maxi 4/20 : Desserts ou laitages contenant plus de 20 g de glucides * " %

elaborées par une diététicienne nutritionniste. simples totaux par portion et moins de 15 % de lipides.

es recettes proposées est libre, sauf indications. Maxi 3/20 : Desserts contenant plus de 15 % de lipides. Dasaaeae - &
du GEMRCN ve|||ent ala qualité des menus Mini 6/20 : Laitages (produits laitiers frais, desserts lactés) contenant g
plus de 100 mg de calcium, et moins de 5 g de lipides par portion.

Libre : Desserts non soumis a des critéres nutritionnels, c’'est a dire Dessert biologique
que leur fréquence de service est libre.




