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PATE D’AMANDES FONDANTE 33 %
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Pate d’amandes de décor.

Pain de 1kg
DLUO : 12 mois
UTILISATIONS

Modelage de décor (personnages, feuilles, fleurs...), fruits déguisés, sujets en pate d'amandes, masquage
d'entremets...
Peut-étre utilisé en fourrage.

MISE EN OEUVRE

Prét a l'emploi.

AVANTAGES

Facile a travailler.
Laminage facile.
Peut étre colorée, aromatisée et alcoolisée.
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