CARAMEL PATISSIER
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Sébalcé
-

(aramel Patissier

Bouteille de 1,350 kg
DLUO : 24 mois
UTILISATIONS
Aromatisation.

MISE EN OEUVRE

Dosage selon l'intensité souhaitée.

AVANTAGES

Saveur intense .
Belle couleur brune, reflets chauds et ambrés.
Produit résistant a la cuisson et a la surgélation
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